Magyaros konyha, zalai szivvel.

Ungarische Kiiche mit dem Herzen Zalas * Hungarian Cuisine with the Heart of Zala

Az Annabella Etterem immar 30 éve vérja vendégeit, a zalai téjak izeire épitve. Magyaros hangulatd
konyhankban az autentikus tdjételek mellett helyi bivaly-specialitasok is megtalalhatdk, melyek kilénleges
gasztrondmiai élményt nyudjtanak.

Vendégeinket minden nap friss, valtozatos déli menUoLénquTol, folyamatosan megujulé fogasokkal és
egész nap elérhetd hdzhozszdllitassal varjuk. Ettermink egész évben nyitva tart, igy barmikor betérhet
hozzank, ha igazi zalai vendéglatdsra vagyik.

Das Restaurant Annabella empfangt seine Géste seit nunmehr 30 Jahren und baut dabei auf die Aromen
der Region Zala. In unserer ungarisch gepragten Kiche finden Sie neben authentischen regionalen
Gerichten auch Spezialitédten vom heimischen Buffel, die ein besonderes gastronomisches Erlebnis bieten.

Unsere Gaste erwarten wir taglich mit einem frischen, abwechslungsreichen Mittagsment, sténdig
wechselnden Gerichten sowie einem ganztagig verfigbaren Lieferservice. Unser Restaurant ist das ganze
Jahr tiber gedffnet, sodass Sie uns jederzeit besuchen kénnen, wenn Sie echte Gastfreundschaft aus Zala

erleben méchten.

For over 30 years, the Annabella Restaurant has been welcoming its guests, building on the flavors of the
Zala region. In our Hung[;drion—s’ryle kitchen, you will find not only authentic regional dishes but also local
buffalo specialties that offer a truly unique gastronomic experience.

Every day, we await our guests with a fresh and varied lunch menu, constantly changing dishes, and an all-
day home delivery service. Our restaurant is open all year round, so you can visit us anytime if you are
looking for genuine Zala hospitality.

FEKETE ROBERT SKORKA KRISZTIAN
Konyhaténsk Uzletvezet6
Kiichenchef Geschaftstihrer
Head Chef Restaurant Manager

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




ETTEREM

ITALLAP

Uditok
PEPSI COLA, MAX 0,25L 990,-
SCHWEPPES TONIC, ORANGE 0,25L 990,-
CANADA DRY 0,25L 990,-
TOMA OSZI, NARANCS, ALMA 0,25L 990,-
LIPTON JEGESTEA 0,25L 990,-
THEODORA SZENSAVAS, MENTES 0,33L 890,-
THEODORA SZENSAVAS, MENTES 0,75L 1.490,-
HAZI LIMONADE 0,5L 1.590,-
SZODA 0,1L 150,-

Sorok 0,3L 0,5L

DREHER CSAPOLT 990,- 1.490,-
1 LITERES KORSO * DREHER CSAPOLT 2.390,-
DREHER ALKOHOLMENTES 1.590,-
DREHER CITROM ALKOHOLMENTES 1090,-
DREHER BAK 1.590,-
PERONI ITALIANA 1.190,-
STAROPRAMEN 1.590,-
PILSNER URQUELL 1.590,-
HOFBRAU BUZASOR 1.890,-
RADLER 1.090,- 1.490,-
BUDAPEST MEGGYSOR 1.390,-

Kimeért Borok 1DL
BALATONI OLASZRIZLING « SZARAZ 550,-
BALATONI IRSAI OLIVER « SZARAZ 550,-
CSERSZEGI FUSZERES « FELEDES 550,-
SZEKSZARDI KEKFRANKOS « SZARAZ 550,-
SZEKSZARDI KEKFRANKOS * FELEDES 550,-
BALATONI ROSE « SZARAZ 550,-

Héviz, Tavirdzsa utca 12

+36 30 684 1487




Roviditalok 2CcL acL

JAGERMEISTER 900,- 1.800,-
UNICUM, UNICUM SZILVA 900,- 1.800,-
ZUBROWKA VODKA 900,- 1.800,-
JACK DANIEL’S WHISKEY 900,- 1.800,-
BAILEY'S 900,- 1.800,-
TATRATEA ERDEI GYUMOLCS 900,- 1.800,-
LIMONCELLO 800,- 1.600,-
y 4 [ ) y 4 V4 V4

Palinkak (Gasparlat) 201 acL
VILMOSKORTE 44% 1.100,- 2.200,-
CSERSZEGI FUSZERES 44% 1.100,- 2.200,-
BIRS 40% 1.100,- 2.200,-
KAJSZIBARACK 40% 1.300,- 2.600,-
MALNA 40% 1.700,- 3.400,-
AGYAS KOKENY 40% 1.200,- 2.400,-

PezsgO k 0,75L
TORLEY MUSCOSECCO « SZARAZ 4.500,-
TORLEY MUSKOTALY « EDES 4.500,-

V 4

Koktélok
APEROL SPRITZ 2.690,-
LIMONCELLO SPRITZ 2.290,-
GIN TONIC 2.290,-
STRAWBERRY LEMON DROP SHOT ACL 1.990,-

V 4 V 4

Caffé Perté
ESPRESSO 890,-
LUNGO 990,-
AMERICANO 990, -
CAPPUCCINO 1.090,-
LATTE MACCHIATO 1.390,4
JEGESKAVE 2.290,-

Forré Teak
GARDENHOUSE FILTEREK 990,-

Fekete, Citrom, Erdei gyiimélecs, Menta, Zéld

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +36 30 684 1487




ETTEREM

Bivaly ételek

Biiffelgerichte < Buffalo dishes

TARKONYOS BIVALYRAGULEVES (1,3,7,10)

Ragoutsuppe mit Biiffel und Estragon
Buffalo Ragout Soup with Tarragon

BIVALYGULYAS BOGRACSBAN (1,3,6,10)

Buffelgulasch im Kessel
Buffalo Goulash in a Cauldron

BABGULYAS BOGRACSBAN (1,3,6,10)

Bohnengulasch im Kessel
Bean Goulash in a Cauldron

BIVALY VADAS SZALVETAGOMBOCCAL (1,3,7,10,11)

Buffelsbraten mit Wildrahmsauce, Semmelknédeln
Buffalo in 'Game' Sauce with Napkin Dumplings

BIVALYPORKOLT HAZI DODOLLEVEL (1)

Buffel Gulasch mit ,,Dodoslle”
Buffalo Goulash with ,,Dédslle”

Eteleinkhez felhasznalt bivalyhds kézvetleniil
a zalakéveskuti Tarkarét Biofarm
gazdasdgdbdl szadrmazik. Frissességét és
eredetét 100%-ban garantaljuk.

Das fur unsere Speisen verwendete
BuffelFleisch stammt direkt vom Tarkarét
Biofarm in Zalaksveskut. Wir garantieren zu
100% seine Frische und Herkunft.

The buffalo meat used in our dishes comes
directly from Tarkarét Biofarm in
Zalaksveskut. We guarantee its freshness and
origin 100%.

Héviz, Tavirdzsa utca 12

2.990,-

3.790,-

3.790,-

5.990,-

5.990,-

+36 30 684 1487




Levesek
Suppen * Soups

HUSLEVES GAZDAGON (1,3,10)

Reiche Fleischsuppe
Rich Bone Broth

HUSLEVES MAJGALUSKAVAL (1,3,10)

Fleischsuppe mit Leberknédeln
Rich Bone Broth with Liver Dumplings

BABLEVES (1,3,10)

Pintobohnensuppe
Pinto Bean Soup

HALASZLE BOGRACSBAN (4)

Ungarische Fischsuppe im Kessel
Hungarian Fisherman's Soup in a Cauldron

NAPI KREMLEVES (1,7,10)

Cremesuppe des Tages
Cream Soup of the Day

HIDEG GYUMOLCSLEVES (7)

Kalte Obst Suppe
Cold Fruit Soup

Héviz, Tavirdzsa utca 12

2.290,-

1.790,-

1.790,-

3.690,-

1.990,-

2.390,-

+36 30 684 1487




Eloételek

Vorspeisen * Appetisers

BRUSCHETTA (1,5,8,9) 2.290,-

Bruschetta
Bruschetta

FUSTOLT TOKHAL BALZSAMECETES FRISS SALATAVAL (4)  3.190,-

Gerducherter Stér mit frischem Salat und Balsamico-Essig
Smoked Sturgeon with Fresh Salad and Balsamic Vinegar

SZEZAMMAGOS CSIRKECSIKOK SALSAVAL (1,3,12) 2.590,-

Sesam-Hahnchenstreifen mit Salsa
Sesame Chicken Strips with Salsa

CAPRESE (7) 2290, -

Caprese
Caprese

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




ETTEREM

7
Szarnyas
Gefliigelgerichte ° Poultry Dishes

ZALAI FINOMFALATOK FOKHAGYMAS-TEJFOLOS
SULT BURGONYAVAL (1,3,6,7)

4.990,-

Feines Leckerbisschen Bratenfleisch nach ,,Zala” mit Knoblauch-Sauerrahm-Kartoffelschiffchen

,Delicacies of Zala"” with Garlic-Sour Cream Fried Potatoes

GYROS TAL (1,3,6,7,10,11,12)
Gyros-Platte
Gyros Platter

KACSASULT PAROLT LILAKAPOSZTAVAL, DODOLLEVEL (1)

Gebratene Ente mit gediinstetem Rotkohl und Dédslle
Roasted Duck with Steamed Red Cabbage and Dadslle

SZEZAMMAGOS CSIRKEMELL VEGYES KORETTEL (1,3,7,12)

Hahnchenbrust mit Sesam und gemischter Beilage
Sesame Chicken Breast with Mixed Garnish

CEZAR SALATA (1,3,11)
Ceasar Salad
Ceasar Salad

GRILLEZETT CSIRKEMELL TEJSZINES-KAKUKKFUVES
GOMBAMARTASSAL ES PAPPARDELLE-VEL (1,3,7)

Gegrillte Hahnchenbrust mit cremiger Thymian-Pilz-SoBe und Pappardelle
Grilled Chicken Breast with Creamy Thyme-Mushroom Sauce and Pappardelle

4.690,-

5.890,-

4.490,-

4.590,-

4.990,-

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




Sertées

Schweinefleischgerichte * Pork Dishes

SZUZERMEK GOMBAMARTASSAL,
BURGONYAKROKETTEL (1,3,6,7)

Schweinemedaillons mit PilzsoBe und Kartoffelkroketten
Pork Tenderloin with Mushroom Sauce and Potato Croquettes

SZUZERMEK GRILLEZETT ZOLDSEGEKKEL,
SULT BURGONYAVAL (10)

Schweinemedaillons mit gegrillte Gemiuse und Kartoffelschiffchen
Pork Tenderloin with Grilled Vegetables and Fried Potatoes

BRASSOI SZUZPECSENYE

Schweinemedallions nach Brasov-Art
Brasov Style Pork Tenderloin

CORDON BLEU VEGYES KORETTEL (1,3,7)

Cordon Bleu mit gemischter Beilage
Cordon Bleu with Mixed Garnish

ORIAS SZELET MAJONEZES BURGONYASALATAVAL (1,3,7)

Schnitzel Wiener Art (vom Scwein) mit Mayonnaise-Kartoffelsalat
Giant Pork Schnitzel with Mayonnaise-based Potato Salad

SORBEN SULT CSULOK PARASZTOSAN (1,10)

Schweinehaxe gebratene in Bier nach Bauer Art
Beer-roasted Pork Knuckle, Peasant Style

CIGANYPECSENYE SULT BURGONYAVAL

Zigeunerbraten mit Kartoffelschiffchen
Pork Roast, Gipsy style with Fried Potatoes

5.390,-

5.490,-

5.290,-

4.890,-

4.790,-

5.790,-

4.790,-

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




Hal

Fischgerichte * Fish Dishes

NORVEG LAZAC STEAK FRISS KEVERT SALATAVAL,
CITROMOS OLIVAOLAJOS DRESSZINGGEL, SULT
BURGONYAVAL (4,11)

Norwegisches gegrilltes Lachssteak mit Kartoffelschiffchen, frischem
gemischtem Salat und Zitronen-Olivensl Dressing

Norwegian Grilled Salmon Steak with Fried Potatoes, Fresh Mixed Salad
and Lemon-Olive Oil Dressing

HARCSAPAPRIKAS TUROS CSUSZAVAL (1,3,4,7)

Welspaprikasch mit Topfenfleckerln, Speckwiirfelchen und Schmandt
Catfish Paprikash with Cottage Cheese Pasta, Bacon and Sour Cream

RANTO'IT SZURKEHARCSA VEGYES KORETTEL,
TARTARMARTASSAL (1,3,4,7,11)

Gebackener Grauer Wels mit gemischter Beilage und Tartar SoBe
Fried Gray Catfish with Mixed Garnish and Tartar Sauce

RANTO1T FOGAS VEGYES KORETTEL,
TARTARMARTASSAL (1,3,4,7,11)

Gebackener Zander mit gemischter Beilage und Tartar SoBe
Fried Zander with Mixed Garnish and Tartar Sauce

GRILLEZETT FOGAS KAPORMARTASSAL,
PAPPARDELLE-VEL (1,4,7)

Gegrillter Zander mit DillsoBe und Pappardelle
Grilled Zander with Dill Sauce and Pappardelle

EGESZ PISZTRANG FRISS KEVERT SALATAVAL,
PETREZSELYMES BURGONYAVAL (1,4,11)

Ganze Forelle mit frischem gemischtem Salat und Petersilienkartoffeln
Whole Trout with Fresh Mixed Salad and Parsley Potatoes

Héviz, Tavirdzsa utca 12

6.890,-

5.890,-

5.490,-

5.690,-

5.890,-

5.690,-

+36 30 684 1487




Talak

Platten * Food Boards

ANNABELLA TAL 2 FO RESZERE (1,3,6,7,11) 11.890,-

* CORDON BLEU, RANTOTT TRAPPISTA SAJT,
CIGANYPECSENYE GRILLEZETT SZUZERME
VEGYES KORETTEL, TARTARMARTASSAL *

* Cordon bleu, gebéckene Trappistenkase, Zigenuebraten,
gegrillte Schweinemedaillons, gemischter Beilage und TartaresofBe *
* Cordon Bleu, Breaded Trappist Cheese, Gypsy Roast, Grilled Pork
Tenderloins with Mixed Garnish and Homemade Tartare Sauce *

HALAS TAL 2 FO RESZERE (1,3,4,7,11) 14.490,-

* PISZTRANG, NATUR FOGAS, RANTOTT HARCSA
PETREZSELYMES BURGONYAVAL,
TARTARMARTASSAL -

* Forelle, Zanderfillet, gebackener Wels mit Petersilienkartoffeln,
und TartaresoBe *
* Trout, Zander Filet, Fried Catfish with Parsley Potatoes and
Homemade Tartare Sauce *

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




Tesztak

Nudelgerichte * Pasta Dishes

BOLOGNAI SPAGETTI (1,3,7,10)

Spagetthi Bolognese
Spagetthi Bolognese

TEJSZINES PAPPARDELLE SPENOTTAL
ES NORVEG LAZACCAL (1,3,4,7)

Cremiger Spinat-Lachs mit Pappardelle
Creamy Pappardelle with Spinach and Salmon

PARADICSOMOS-OLIVAS PAPPARDELLE
PARMEZANNAL (1,3,7)

Tomaten-Oliven-Pappardelle mit Parmesan
Tomato and Olive Pappardelle with Parmesan

SPEN()TQS-FOKHAGYMAS PAPPARDELLE
PARMEZANNAL (1,3,7)

Spinat-Knoblauch-Pappardelle mit Parmesan
Spinach-Garlic Pappardelle with Parmesan

SERPENYOS TUROS CSUSZA (1,3,7)

Topfenfleckerln mit Speckwiirfelchen und Sauerrahm
Pasta with Cottage Cheese, Bacon and Sour Cream

Héviz, Tavirdzsa utca 12

3.990,-

5.190,-

3.790,-

3.790,-

3.790,-

+36 30 684 1487




ETTEREM

Vegetarianus

Vegetarischen Gerichte * Vegetarian Dishes

GRILLEZETT SAJT FRISS KEVERT SALATAVAL (7,11)

Gegrillter Kase mit frischem gemischtem Salat
Grilled Cheese with Fresh Mixed Salad

RANTOTT CAMEMBERT PAROLT RIZZSEL,
AFONYALEKVARRAL (1,3,7,13)

Gebackener Camembert mit gedédmpftem Reis und Preiselbeermarmelade
Fried Camembert with Steamed Rice and Cranberry Jam

RANTOTT TRAPPISTA SAJT SULT BURGONYAVAL,
TARTARMARTASSAL (1,3,7,11)

Gebackener Trappistenkase mit Kartoffelschiffchen und Tartare SoBe
Fried Trappist Cheese with Fried Potatoes and Tartar Sauce

HAGYMAS HAZI DODOLLE TEJFOLLEL (1,7)

.Dodélle” Zala spezialitat mit gerésteten Zwiebeln und Sauerrahm
,Dodélle” Zala Speciality with Fried Onion and Sour Cream

RANTOTT GOMBAFEJEK SULT BURGONYAVAL,
TARTARMARTASSAL (1,3,7)

Gebackene Pilzképfe mit Kartoffelschiffchen und Tartar Sof3e
Fried Mushroom Heads with Fried Potatoes and Tartar Sauce

Héviz, Tavirdzsa utca 12

4.490,-

4.390,-

4.190,-

3.190,-

3.990,-

+36 30 684 1487
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Salatak

Salate * Salads

KAPOSZTASALATA (13)

Krautsalat

Cabbage Salad

UBORKASALATA (13)

Gurkensalat
Cucumber Salad

CEKLASALATA (13)

Rote Bete Salat
Beetroot Salad

VEGYES SALATA (13)

Gemischter Salat
Mixed Salad

FRISS SALATA (1)

Frischer Salat
Fresh Salad

Héviz, Tavirdzsa utca 12

1.090,-

1.090,-

1.090,-

1.490,-

1.790,-

+36 30 684 1487




Koretek

Beilagen * Side Dishes

JAZMIN RIZS

Jasminreis
Jasmine Rice

SULT BURGONYA

Kartoffelschiffchen
Fried Potatoes

BURGONYAKROKETT (1,3,7)

Kartoffelkroketten
Potato Croquettes

PETREZSELYMES BURGONYA (7)

Petersilienkartoffeln
Potatoes with Parsley

PAPPARDELLE (1,3,7)

Pappardelle
Pappardelle

PAROLT LILAKAPOSZTA

Gedunsteter Rotkohl
Steamed Red Cabbage

GRILLEZETT ZOLDSEGEK

Gegrillte Gemiise
Grilled Vegetables

Héviz, Tavirdzsa utca 12

990,-

990,-

990,-

990,-

990,-

1.090,-

1.690,-

+36 30 684 1487




Szoszok

Saucen * Sauces

KETCHUP - MUSTAR (10,11) 450,-

Ketchup * Senf
Ketchup * Mustard

TARTARMARTAS (3,7,11) 450,-
Tartare SoBe
Tartare Sauce

TEJFOL (7) 450,-
Sauerrahm
Sour Cream

AFONYALEKVAR (6,8,9,13) 550,-
Preiselbeermarmelade
Cranberry Jam

Héviz, Tavirdzsa utca 12 +56 30 684 1487




Desszertek

Desserts ° Desserts

PALACSINTAK (1,3,5,7)
Pfannkuchen
Pancakes

KAKAOS VAGY LEKVAROS

Kakao oder Marmelade
Cocoa or Jam

TUROS VAGY NUTELLAS

Huttenkase oder Nutella
Cottage Cheese or Nutella

FAGYIS
Eis
lce Cream

GESZTENYEPURE (7)

Maronipiree
Chestnut Puree with Whipped Cream

SOMLOI GALUSKA (1,3,6,7,8)
Schomlauer Nockern
Hungarian Trifle Somlo Style

FAGYIKEHELY (1,7)

Eisbecher

Ice Cream Sundae

Héviz, Tavirdzsa utca 12

1.290,-

1.490,-

1.890,-

1.890,-

1.890,-

2.390,-

+36 30 684 1487




Allergének

Allergene ¢ Allergens

1+ GLUTEN

Cluten
Gluten

2 - RAKFELEK
Krebstiere
Crustaceans

3+-TOJAS

Ei

Egg

4 - HALAK

Fisch

Fish . ;
5 +FOLDIMOGYORO

Erdnisse
Peanuts

6 + SZOJABAB

Sojabohne
Soy-bean

7 °TE)

Milch

Milk . i
8 + DIOFELEK (DIO)
Nuss

Walnut

9 + DIOFELEK (PISZTACIA)
Pistazie
Pistachio

10 « ZELLER

Sellerie
Celery

11 - MUSTAR

Senf
Mustard

12 « SZEZAMMAG

Sesam
Sesame Seeds

13 « KEN-DIOXID

Schwefeldioxid
Sulfur dioxide

14 « CSILLAGFURT
Lupine

Lupine ”

15 « PUHATESTUEK

Weichtier
Mollusk

Kis adag ételeink: -20%
Kleine Portion: -20%
Small Portion: -20%,

Araink forintban értendBek és az AFA-t tartalmazzak!

Héviz, Tavirdzsa utca 12

+36 30 684 1487
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